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Frischkase aus Deutschland

Naturlich vegetarisch!

... ohne Gentechnik & laktosefrei




Hochwertige Frischkase-Spezialitaten
Die zeitgemalie Innovation fur lhr Sortiment

Serviervorschlag

Serviervorschlag

Bezeichnung Pastete Rund VPE / Atmos Lagerung
Tunnelform  Kal 80 Scheiben unter 7°C
v 100g/5 v v v
Frischkase
mit Rahm W v
2509/ 17 v v v
) . v 100g/5 v v v
Frischkase
mit frischen 100/7 v v v
Gartenkrautern 2509/ 17 L, , ,
100g/5 v v v
Frischkase Y 9
mit original 100g /7 v v v
P ill
epperdillo® 250g /17 v v v
100g/5 v v v
Frischkase Y <
mit original 100g/7 v v v
P
eppadew® 2509 /17 v v v
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B festes Geflige innerhalb der Sche biologische Wertigkeit 100%
hoher Anteil an ungesattigten
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Serviervorschlag



Schinken-Gourmet

Ei-Gourmet

Serviervorschlag

Bezeichnung RundKal80  VPE/ Lagerung MHD

Scheiben unter 7°C 28 Tage
Konigspastete 80g/4 Y 4 ’
Tunnelform Kal. 110 100g /5 v v v
Spargel- v 100g/8 ’ Y ’
Gourmet-Scheiben v 2509 / 20 v v v
Schinken- v 100g/8 ’ 4 ’
Gourmet-Scheiben v 2509 / 20 v v v
Peppadew® - v 100g/8 Y 4 ’
Gourmet-Scheiben v 250g / 20 v v 4
Lachs- v 1009/8 4 ! ’
Gourmet-Scheiben v 2509 / 20 v 4 4
. v 100g/ 8 v v v
Gourmet-Scheiben v 2509 / 20 v 4 4



Nuss-Nougat-Scheiben

Voller Geschmack bei weniger Kalorien

LEH Display

Bezeichnung Rund Kal 80 VPE / Atmos Lagerung MHD
Scheiben unter 7°C 28 Tage
v 80g/6 v v v
100g /8 7 v v
v 250g / 20 v v v

Nuss-Nougat-
Scheiben
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Sebastian Bockmann

Unternehmensphilosophie

Entwicklung, Herstellung und Vertrieb von hochwertigen, innovativen
und zeitgemalen Lebensmitteln.

Das bedeutet fiir uns, so wenig Salz, Zucker, Fett und Ol zu verwenden wie mog-
lich.

Wir verwenden mehr hochwertige Naturgewtrze und frische Krauter.

Zum Beispiel braten wir die frischen Zwiebeln fir unsere hausgemachten
Fullungen noch an.

Wir arbeiten ohne Aromen, Geschmacksverstarker und Hefen.

Somit also zurlick zum Ursprung!
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RieFein GmbH
Rietberger Feinkost
Pater-Sanders-Strale 23
33397 Rietberg

Telefon +49 5244 9744131
Fax +49 5244 9744135
\ET] info@riefein-gmbh.de
Web www.riefein-gmbh.de




